IS Domenico Reo
2022-2025

SCUOLA, TERRITORIO, EUROPA




IL REA AL SERVIZIO
DEL TERRITORIO




Partecipazione a eventi locali
d'eccellenza in collaborazione con
enti 1stituzionali ed associazioni del

territorio.

Gli studenti mettono in pratica le
loro abilita d’accoglienza e di
enogastronomia in contesti reali

Qg\\l\e m C/'”l//\ In collaborazione
&

| edizione con {’Ils. DOW\eN'co Rea’

17 - 18 novembre 2023
Piazza Diaz

"‘”—nocem FECTIVAL DEI DOLCT



DOMENICO

Nocera Inf. - Pagani

Tradizioni: | cortill della storio



XXVIIIEDIZIONE FESTA MEDIEVAL RINASCIMENTALE
CON CORTEO E DEGUSTAZIONE DI PIETANZE TIPICHE
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Settembre 2024

SANT’EGIDIO DEL MONTE ALBINO (SA)

1 Domenico Rea ¢'¢ ... Semp




aper ¥ “Amalfi

&CCI\ w 9 e 10 aprile 2024

PREPARATEVI presentano il convegno:

 AD ASSISTERE " POLITICA, AMBIENTE E DIFESA DEL TERRITORIO
" ::'.‘_‘;fgcm PER UN'AGRICOLTURA INNOVATIVA E COMPETITIVA"

c ARTA
DI DOMENICA 21 GENNAIO 2024

e GARTON®
Ore 17.00

AULCONSIIVARE

Lng_‘L\_ NNCALNKS

GOMUNEIDIESANRVAUENTINOAMORIE

Via Matteotti, 13

SALUTI D’ACCOGLIENZA:

- Maddalena Celentano, Presidente del Consiglio Comunale
' ' e O e INTRODUCONO E MODERANO:
- Michele Strianese, Sindaco di San Valentino Torio

- Alfonso Fiumarella, Presidente Polisportiva Vera

LISTITUTO TECNICO AGRARIO A SAN VALENTINO TORIO:

° )
- Raffaella Zuottolo, Assessore alla Pubblica Istruzione
- Ugo Cappuccio, Docente Istituto Istruzione Superiore "DOMENICO REA”
OPERE PUBBLICHE PER LA DIFESA DEL TERRITORIO:

- Rosanna Ruggiero, Vicesindaco e Assessore ai Lavori Pubblici
- Rosario D’Angelo, Presidente Consorzio di Bonifica Integrale Comprensorio Sarno e Paesi Vesuviani

SOSTENIBILITA’ AMBIENTALE PER UN'AGRICOLTURA PULITA:

- Pasqualina Garofalo, Assessore allAmbiente
- Dalila Giusy De Prisco , Presidente Associazione Orma Verde

AGRICOLTURA , TECNOLOGIE E INNOVAZIONE:

- Giuseppe Pascale, Assessore all'Agricoltura

- Emilio Giordano, Vicepresidente COPAGRI Salerno

- Giuseppe Napoletano, Azienda Conserviera SOLANIA
- Vincenzo Tropiano, Direttore COLDIRETTI Salerno

Con la collaborazione della 1=* @j@@@mm&hﬂm

Citta degli Innamorati
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Accoglienza spettacoli ed
eventi arfistic



Accoglienzo event spor’rivi

NOCERA PAGANORUM HALF MARATHON
XXl Memorial Franco De Maio

DOMENICA 28 GENNAIO
ORE 8.30 - PIAZZA DIAZ




LAB INNOVATIVI Martedi 21 Novembre 2023

ore 15.30

SUL TERRITORIO Dall'orto parlante al

piatto parlante

PNSD - LABORATORI TERRITORIALI
PER L'OCCUPABILITA

Inaugurazione della serra high-tech
Rescigno Vertical Farm - laboratorio
didattico e di ricerca sull'agricoltura
innovativa



ASSOCIAZIONEMEDICA MARCO)LEY] BIANCHINAS
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FESTA DELLA SINCRONIA - IV EDIZIONE - ‘Xl .EDIZIONE “LA DIETA EU-MEDITERRANEA CONOSCI TE STESSO”

JUIVIENILU REA - 25 IVIA U ZUZ4




ROMA: EXPO Museo delle “Civilta e delle
Tradizioni’.
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“Vi.S.C.A: Vita sana e corretta alimentazione” | ° | | 2
Attivita programmata con gli studenti
dell'Istituto Scolastico Scolastico “D. REA” di Nocera Inferiore (Sa)
organizzata da Fondazione Carisal
IS “D.REA" di Nocera Inf. Incontri teorici su tematiche interdisciplinari:
salute, nutrizione e sport
ore 10,10 -12.10 a cura degli Esperti di Slow food

Incontri attivita pratico laboratoriali
10.00 -13.00 nel settore di enogastronomia
e a cura degli Esperti di Slow Food e dei Docenti di cuci

della scuola

Palazzo Vinciprova a Pioppi (Sa)  Attivita Esperenziali
Intera giornata visite guidate e laboratori

"VIVERE SANO”
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Progetto SportAbility 2.0




TOUR «DAL CAMPO ALLA TAVOLAY




MANIFESTAZIONI DI
ECCELLENZA
ENOGASTRONOMICA
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GAME CHEF (SPORTABILITY):
competizione dedicata alla creativita e allo
promozione della salute atfraverso la cucino






LE MASTERCLASS ORGANIZZATE
DALL'IIS REA

Cocktail e Mixelogy ""'_'" ‘ Il Flambe
Le schiume nella Mixology ¢ ierrione

¢ pizza in Teglia La cucina del territorio

G e - “Nuovi modelli”
Tradizione ¢ Innovazione

ISTITUTO DI R A G S 87 5 : -
ISTRUZIONE : Maestro Sommelier Maitré
"~  SUPERIORE , : 7' Maitré

: : Angioletto Tramontano Chef Stellato Antonio Fraschetti Giuseppe Crescenz
) Antonio Fraschetti s s Alessandro Cammarano
DOMENICO REA '0 Sarracin Lorenzo Montoro Arteafi I Giardini del Fuenti o
. : ' : g Aarieaye Hotel San Pietro

PEN - N, { Il Flauto di Pan Amalfi Coast X

AR h Y e . Positano
LICEO ECONOMICO SOCIALE Y e Hotel Villa Cimbrone

Ravello

Scopri Y N Jormazione Propssionale je) Domenico REA di Noger, Infoy,
ferigy,

TECNICO AGRARIA
PROFESSIONALE ALBERGHIERO
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* % I Maestri-Docenti del Domenico Rea vi aspettano con tante sorprese culinarie
e SR PELNDAY G DI IR Ga= A 1yl s 1 LT




—— _— —_— ‘ — -.-';' Pp—L cm ‘ ‘\
T™H 1< 90rientaRe:
0 4 1| LISIRIE| A = ISTITUTO g s 2024202
~ - Py DIISTRUZIONE ~_J¥ INDIRIZ:
j A AR e SUPERIORE DI STUD

\!4 " AR !"l s - 4 ' ! i l \J ) )
é\ a - R\ ). Al Domenico Rea scopri il gustc

) dell’apprendimentc

S '- P ' ALBERGHIERO
2 FEBBRAIO 2024 ’ {£_CUCINA - PASTICCERIA
LIVE PERFORMANCES ORE 17:00 - 20:00 ' - ) U2 DITA

/_TURISTICA
A SCUOLA PER ADULT
(U8 OPENDAYNOCES

\ ‘&/ Venerdi 2 Febbraio 2024 ore 17:00-20:(

Chicca “prenota” sul site scolastico
la visita www.alberghieronocera edu.it
in altri giorni  nella sezione OrientaRea

Inguadra con la fotocamera L:J‘ !
del tuo cellulare | QR Code 2333

per tutte le informazioni

-




GRAN LIEVITATI
MAESTRA PASTICCIERE Anna Belmattino LIEVITO MADRE

IMastro Pasticoere Giuseppe Buonincontri




Concorso «Barman domaniy

» |IS Rea sede della finale del «Gran
Premio Barman Domaniy,
organizzata dall’ AIBES




PREMIO BARMAN DOMANTI

IVA EDIZIONE ANNO 2023/24
FINALISSIMA

Q06 marzo 2024

I.I.S‘
“Domenico REA”

Nocera Inferiore SA

ore 10.00 ore 12.00

Finale Finale
Giran Premio : a Premio
- Barman Domani




Riconoscimenti al «GP Next Generation
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Attivita di PCTO presso
aziende locali di settore:

Pasticcerie
Pizzerie

Ristoranti

Birrifici

Aziende agricole
Hotel

Agenzie turistiche

vV V vV vV vV VvV Y
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PCTO SUL TERRITORIO




I ragazzi dellow Quoawtar A divAccoglienzar Turistico

SCUO LA - LAVORO duwrante lo- stage presso- le agiende del tevritorio-
&

Percory per le Competrace Trawersah ¢ per [Oriertaments
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_.Mmmm_SorrenUno Marika Francesca

B} METRONOTTE bellUniversts v

RISTOPUB | BIRRERIA

|l A | Oerte

Caffetteria - Pasticceria - Gelateria - Nocera Inferiore

Ferraioli Gabriefla




F 0 \ Storie di Alternanza herza D Enogastronomia

-, /0" Piciuoccolo - Nocera Superiore @‘ ')- ‘ Cantina del vescovo Nocera Inferiore
Y/ Biancospino Samuel Hx De Angelis Raffaele - Diodato Umberto - Diodato Gabriele

di Giordano Enrico & C. - Samo
Calvello Noemi

‘ \ Faiella San Marzano sul Samo
| Faiella ) : i 5 : e | Ak ‘<o
: */Forgenti Carmen e Miranda Fabianal ; 5 4 e ( % Cooperativa Sociale Bosco
= > 2 - o2l : St

Sangiovanni Alessandra




GLI STUDENTI DEL REA IN
EUROPA: ERASMUS+ E PCTO

Commissione
Europea

AGENZIA NAZIONALE

ERASMUS +
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Siviglia Berlino
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Studio, Alternanza Scuola Lavoro e Tempo libero - Studio, Alternanza Scuola Lavoro e Tempo libero
m— Erasmus+ rlg Dal 8 al 28 marzo 2022 Erasmus+ @@ﬂ Dal 8 al 28 marzo 2022

lives, opening minds. Enriching lives, opening minds.

Check in

li alllew Alessandro Esposito e Francesca Sammartino L'alunna Elisabetta Marciano impegnata al front office
all'hotel Elysee' a Val d'Europa Parigi dell’hotel Explorer al Disneyland Paris




Studio, Alternanza Scuola Lavoro e Tempo libero Studio, Alternanza Scuola Lavoro e Tempo libero

Erasmus+ E:)@ﬂ T T S p—— Erasmus+ I}:’)@ﬂ Dal 8 al 28 marzo 2022

Enriching lives, opening minds. Ennchmg lives, openmg minds.

Raffaella Sepe in Alternanza Scuola Lavoro a Menu Palais, Gli allievi Antonio Agovino,Giovanni Pappacena, Alessandra
locale a val d'Europe all'interno di “La Valles Village” Landi, al Polo de Paris
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Siviglia



Madrid




Erasmus+ studenti: approfondimenti

4

hitps://www.istitutosuperioredomenicorea.edu.it/didattica/erasmus/erasmus-studenti/



https://www.istitutosuperioredomenicorea.edu.it/didattica/erasmus/erasmus-studenti/
https://www.istitutosuperioredomenicorea.edu.it/didattica/erasmus/erasmus-studenti/
https://www.istitutosuperioredomenicorea.edu.it/didattica/erasmus/erasmus-studenti/

ERASMUS+ STAFF:
MOBILITA’ DOCENTI




Erasmu+ Staff Training

2020-1-IT02-KA120-SCH-
000094738

Erasmus+ Staff Training
021-1-1T02-KA121-5CH-
000003771

Erasmus+ Staff Training
2022-1-1T02-KA121-SCH-
000052246

Erasmus+ Staff Training
2023-1-1T02-KA121-5CH-
000115290

Erasmus+ Staff Training
2024-1-1T02-KA121-5CH-
000206845

DESTINAZIONI

Galway
Marsiglia
Helsinki

Valencia

Bruxelles

La Valletta

Berlino

Lishona

01,/09,/2021

01/06,/2022

01/06,/2023

01/06,/2024

31/08,/2023

31/05/2024

31/08 /2024

31/08,/2025

N.
PARTEC.

JOB-
SHADOWING

COURSES
AND
TRAINING










Erasmus+ docenti: approfondimenti

4

https://www.istitutosuperioredomenicorea.edu.it/erasmus-staff-training/



https://www.istitutosuperioredomenicorea.edu.it/erasmus-staff-training/
https://www.istitutosuperioredomenicorea.edu.it/erasmus-staff-training/
https://www.istitutosuperioredomenicorea.edu.it/erasmus-staff-training/
https://www.istitutosuperioredomenicorea.edu.it/erasmus-staff-training/
https://www.istitutosuperioredomenicorea.edu.it/erasmus-staff-training/
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Marchio di Qualita Nazionale da eTwinning National

Twinning National

QUALITY LABEL

Daniela Musella
IPSSEOA "D. Rea" di Nocera Inferiore, Italy
is awarded with the National Quality Label

for the project:

Food for thought
18.10.2024

Food for Thought

Our students took part into the eTwinning project during the
school year 2023/2024.The project aimed to encourage

students to share their traditional culinary recipes with their

peers from other countries and cultures. Participants had the
opportunity to discover and appreciate diverse culinary

heritages while becoming familiar with different cuisines from

around the world. They then integrated the new recipes into

their own school establishment.




CITTADINANZA ATTIVA,
EDUCAZIONE CIVICA




Violenza di genere

» Progetto «So-stareyn e «Farfalle
Libereyn per parlare di violenza di
genere




PREMIO CONCORSO:

"NON SOLO 2 APRILE"




Teresa Manes

Andrea

Oltre il pantalone rosa




Seftimane della Legalita

» Incontri con le forze dell'ordine e
associazioni contro le mafie.

» Premio Marcello Torre

» Iniziative su bullismo e cyberbullismo

marcello
torre
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PREMIO REGIONE CAMPANIA «IO SONO ORIGINALE»
Associazione Difesa Orientamento Consumatori



https://www.facebook.com/adocnazionale?__cft__%5b0%5d=AZYXxJVoVrPz2S_36B7s_A1qYQ3gxlXK29uK1ZoTqaHKAjpIKv0zTKhodD3xCtn9tNvUZo1b9370tOQRij-yo0udh3U33lt3OuHa2GN3HSOBkXRGvRRgwPiVIsVGr5636neqerQMnLOc4EkjYbI39x-Tm5nFCmxO12IiMWYSeMWCbxnWXHJGtRkXWuWEvbHFieQ&__tn__=-%5dK-R

IS REA PREMIO REGIONALE
"SIl saggio, guida sicuro”

“Inventa una soluzione per la
sicurezza stradale’

PREMIO
Hora Orologi

IPSSEOA M. Pittoni, Pagani (Sa) classe 2A
Docenti di riferimento; Prof.ssa Al rof

N L e R

e — —— -y




GASTRONOMIA E SOLIDARIETA’




Ospedale «Umberto I>> di Nocera Inferiore




“Le Resto du Coeur’: teatro, emozione
e inclusione




INclusione

Q ;u-‘('yzx-fﬂ«negiovani M

Progetto

Pre.Di.Gio

prevenire il disagio giovanile

WORKSHOP APG feslival
ABA A SCUOLA

“COME PROGRAMMARE INSIEME” IPSSEOA Ten. CC Marco Pittoni - Via De Gasperi 302 - PAGANI (SA)

A cura di Salut

- ® Tt » Franco Alfieri - Presidente Provincia di Salerno
Francesca dcgll I'_splnosa, Ph. D., BCBA-D Gerardo Palladine - Consigliere Provinciale

Gioita Caiazzo - Dirigente Provincia di Salerno

S econ da E diZi one Alessandro Ferraiuolo - Dingente Scolastico IPSSEOA - "MPITTONI"

Giuseppe Barone - Presidente Associazione No AIDS ODV - Pagani
Carmela Guarino - Presidente Fondazione Casamica

10 - 11 - 12 NOVEMBRE 2023 PAGANI (SA) e

Fabrizio Budetta - Dirigente Medico SER.D - Cava dé Tirreni (SA) Sm “ Dmﬂ
Conclude PRE.DLGIO
= sul canali social

o Cardillo - Direttore Generale Azienda Consortile AgroSolidale
Modera

Pierino Califano - Giomalista Telenuova

: . . A R W, D e B il
Per info e contatti: autismoeaba@gmail.com - SCARSS ™ AR




Cinema, teatro, scrittura creativa
poer Il sociale

% 6 febbraio 2025
~ con —
o =
i Teatro Diana di

Nocera Inferiore

Bullismo e Cyberbullismo




8 maggio 2025 | 9.30

TEATRO SANNAZARO - NAPOLI

PRESENTAZIONE DEI PROGETTI DEGLI
STUDENTI CHE HANNO PARTECIPATO AL

-~ CAMPANIALEGGE

LAB2025

Le scuole partecipanti

IS “ENRICO FERMI” IS “D. REA”

Montesarchio (BN) Nocera Inferiore (SA)

IS “F. DEGN/I” LICEO “V. IMBRIANI"

Torre del Greco [NA) Pomigliano D'Arco (NA)

LICEO “E. MORANTE” ISTITUTO PAR. “SAN GIUSEPPE

Napoli Pagani (SA)

LICEO SCIENTIFICO “N. CORTESE” LICEO “ERNESTO PASCAL”
Maddaloni (CE) Pompel (NA)

LICEO CLASSICO “G. CARDUCCI” 1LO.C. “E. CORBINO”

Nola (NA) Contursi Terme (SA)

IS “DON LORENZO MILANI” LICEO “LAURA BASSI”

Gragnano (NA) Sant'Antimo (NA)

IS “A. PACINOTTI” IST. TECNICO “G. C. FALCO”

Scafati (SA) Capua (CE)

LICEO SCIENTIFICO “G. GALILEI™ IS POLISP.CO “SAN PAOLO”

Piedimonte Matese (CE) Sorrento (NA)

ISTITUTO “ALBERTI” ISTITUTO “CASANOVA”

Benevento Napoli
Evento organizzato da

r - NE o 11 MIM Con it sostegno di
‘ cameania T3 1) .‘ll CITTA METROPOLITANA )

DI NAPOLI




»Premio dl
“School Cinema
Awards”

Con il cortometraggio "Le polibibite
futuriste e la diffusione del Made in ltaly"
della 5A Sala e la 4A Accoglienza
Turistica




Riconoscimenti concorsi di
scritffura e cinema




Mostra del fumetto
Nero Acciaio (Les Flaneurs Edizioni)

Presentazone del fumetto
modera:
Rosanna De Simone - docente , referente Salute

interventi di:

Anna Maria D'Angelo - dirigente scolastico
Davide Bottiglieri - sceneggiatore

Lorenzo Forte - presidente Ass. Salute e Vita
Paolo Fierro - vicepresidente nazionale Medicina
Democratica

Mario Orlando - Controcorrente - Per il Sarno che
verra

Anna Risi - portavoce Comitato Salute e Vita

RO AEEND

dal 18
gennaio 2024

18 gennaio
ore 09.00
Istituto Superiore
‘Domenico Rea"

via Napoli, 37 - Nocera
Inferiore

=

Arte e Ambiente



ORIENTAMENTO



OrientaRea

» Open Days interattivi e pubblici dove
sono gli studenti stessi a mostrare ai
futuri primini' la magia del Rea.

» Allaricerca di Nuovi Talentfi
nell’ Enogastronomia,
nell’ Accoglienza Turistica

» Allaricerca di futuri professionisti nel
settore Odontotecnico




«Orientalifen con USR Campania

» ' wnifom







EVENTI STEAM: CODING E ROBOTICA




AR

L’EVOLUZIONE DELL" ODONTOTECNICO
NEL MONDO DEL DIGITALE

CON It PATROC INIO DEL
COMUNE DI PAGANI

Il 1° dicembre vieni a scoprire il mondo
dell'odontotecnica in Piazza Sant’Alfonso con noi!
Potral conoscere | segreti di una professione che

unisce precisione, creativitd e passione per il
benessere delle persone. La nostra scuola ti aspetta
per mostrarti come costruire non solo denti, ma

anche fiducia e sorrisi

//// J/e ///////'// Zc

DOMENICA

DICEMBRE

DALLE ORE 9.00 ALLE ORE 12.30
PIAZZA S. ALFONSO MARIA DEI LIGUORI PAGANI (SA)

Si ringraziano tutti gli enti che hanno contribuito alla realizzazione dell’ evento

Si ringraziano, infine, | docenti di laboratorio dell’ indirizzo odontotecnico Rea - Pittoni che hanno contribuite in
maniera significativa alla realizzazione dell’ evento

Odontotecnico e
digitale



[IS REA: UN IMPEGNO
EDUCATIVO CHE FA
NOTIZIA...




ILYMATTINO

FONDATO NEL 1892

Nocera Inferiore, l'open day del Rea

con gli ex allievi diventati chef stellati

LA FORMAZIONE

Chef ¢ plazzaloll stellatl, espert
della ristorazione nazionale e
campana tormano nella loro ex
scuola per una masterelass rivol-
i oaf futur iseridd, E seenduto
all'Istituto superiore Domenlco
Rea di Nocera Interiore nell'am-
bito di un open day specinle con
aspitl | suol ex studentd, divenuti
negll annl professionisti stellati
della Astorazlone, cucina ¢ ospl-
talith, L'evento, colnclso con F'ini-
2io della tornata iscrizioni per il
prossimo anno scolastico, ha rap
presentato sun‘opporiunity uni
cin per chl desidern avvicinarsi ol
mondo  della  gastronomia e

dell’ enogastronomin, imparmando
dalle vool autorevoll del settore -

dichiara la dirigente scolasticn
del Rea, Anna Maria D' Angelo - E
stata unn serota straordinaria di
apprendimento ¢ scopertas. La
cucina di sala ¢ stata al centro del-
I mnsterclass «11 Flambé: Nuovi
Modellis, o cura del maltre Ales-
sandro  Caommarano  dell'Hotel
San Pletro della costlera Amalfl
tanat una lezione che ha esplora-
to le nuove frantiere della presen-
tazlone del piattl e dellarte df yer-
vire in salo, «Mi sono diplomnto
nel 2001 per pol incanalare il per-
corso dellalta ristorazione - rc-
conra {1 maltre Cammarano, che
lsvora o Positano tra | primi diccl
alberghi al mondo - Ritornare
nella scuola dove ho iniziato |
miei primi passi della ristorazio-
ne € emozionante. Al ragazzi fu-
turl seritth posso dire che serve

tanta pazienzay, Spazio per la le-
zlone «Cucina e pizza in teglias a
cura del maestro Angioletto Tra-
montano, noto come 'O Sarracin,
La sommelleria, il vino e (] territo-
rio protagonist grazie alla mu-
sterclass di Gluseppe Crescenio
de «1 Giardinl del Fuentie nella
suggestiva Amulfl Coast. Spazio
anche per gl aneddoti ¢ composi-
doni di aleuni tra | pin famaosi
cocktail al mondo col barman
Antonio Fraschettl, Nel corso del-
la seratn evento del Ren spazio
per un focus speciale rivolto ail fu-
turt studentt del liceo ¢ del tecni
co agrario sulla evoluzione dells
coltivazione altraverso il sistema
Idroponico esplorando le nuove
frontiere dellagricolturn

gsoll.

L'istruzione, le pagelle di Eduscopio

Lavoro e universita
le scuole migliori
per 1 nostri ragazzi

bergmero di Nocera,2ecord occupazione
fmato a sorpresa tra gli scientifici

L’intervista/2

Guida: «Classicita
ed innovazione
lezioni in inglese
all'internazionale»

L’'intervista/l

D’Angelo: «Cucina
e cibi del territorio
al Rea sforniamo
gli chef piti bravi»

Gianluca Sollazzo a pag. 25



La classifica

Inprimanews.it
Nocera, la scuola alberghiera la

migliore della provincia - In Prima...

012

Commenti: 3 Condivisioni: 1

Q 'intervista/l Anna Maria D’Angelo

«Cucina e territorio

formati qui i migliori

cuochi salernitani»

rodotti coltivati inserra. La
cucinasostenibile di platie
pietanze tipiche del
territorio. Capacita di
favorireil rapporto con ilmondo
del lavoro e contrastare
fenomenidi dispersione
scolastica con apertura della
scuola al comprensorio
dell’Agro nocerino sarnese, C'¢
questo ed altroancora
nell'azione didattica dell’lstituto
superiore Domenico Rea di
Nocera Inferiore. diretto da
Anna Maria D"Angelo. Secondo
Eduscopio 2023, I'indirizzo
alberghlerodel Rea ¢ il primo
nel suo settore per indice di
occupazione del suoi ragazzi
rapportatoal numero di
diplomati. Premiato I'impegno
dl unascuola, puntodi
riferimento da anni nell'Agro,
che di recente ha inaugurato
anche la nuova sede succursale a
San Valentino Torio. Secondo
Eduscopio, 1140,28% dei
diplomati del Rea trova lavoro in
223 giornidopo il
conseguimentodel titolo di
studio. 1 21,6% degli student
ova lavoros:

7

indeterminaro. [142.8% dei
diplomati trova un lavoro
coerente col titolo di studio
conseguito.

Preside, qual e il segreto di que-
sti ottimi risultati?

«Senza dubbio c'¢ il forte sforzo
didattico dei miei docentl
all'orientamento della didattica
laboratoriale fruibilita di servizi
propedeutici al collocamento
nelmondo del lavoro, Abbiamo |
nostri laboratori territoriali per
I'occupabilita che fanno uso stra-
tegico delle tecnologie digitali,
applicando le innovazioni didat-
tiche e progettuali. Offriamo
sbocchi lavorativi immediat e
tutto questo ci riempie di orgo-
glio. Al Rea si studia per matura-

DAI PRODOTTI
COLTIVATI

Al LABORATORI
DOVE STMPARA
A TRATTARLI
FIND Al MENU

re competenze, conoscenie e
abilita spendibili nel mondo del
lavoro da subito, A fare la diffe-
renza é il fatto che i ragazai ven-
gono alutati a progeftare un per-
corso di lavore gia dal secondo
annao. I migliori chef della pro-
vincia di Salerno sono uscit: dal
Rea. Abbiamo allievi primli chef
in Francia, Germania. Norvegia.
Abbiamo nuove cucine, una pro-
duzione a chilometro zero & la-
boratori di agricoltura 4.0 a cui
tengo moltow,
Perché?
«La scuola é stata autorizzam al-
la realizzazione di due laborato-
ri didattici, il laboratorio Agri-
coltura 4.0 e il laboratorio per
I'alimentazione sostenibile pen-
sati per costituire una fillerache
partendo dalla produzione di
prodotti agricoli passi per Ia tra-
sformazione degli stessi con 'uti-
lizzo di atrezzature ecosostent-
bili per la realizzazione di menis
delladieta mediterraneas.
Ha avviato anche un laborato-
rio di alimentazione sostenibi-
le, in cosa consiste?
«Con talelaboratorio, guidatidai
docenti di enogastronomia, for-
mati all'utilizzo delle nuove at-
trezzature, gli studenti possono
acquisire la conoscenza del nuo-
vi metodi di cottura ecososteni-
bili, Ia modalita di trasformazio-
ne dei prodotti coltivati in serra
o, come [l latte, acquistato a
km0, Ia cura nella coltivazione
delle baby verdure e dei fiori per
la decorazione dei piatti»,

g.soll.




IL PROFAGRI SPICCA
PER IL SUO SHOP

£ LA PRODUZIONE

DI DUE VINL AL GAULEI
UN POSTO iN 188 GIORNI
DALLA MATURITA

Q L.int
«Competenze e conoscenze
subito spendibili sul mercato
100 neodiplomati gia al lavoro»

0 ceno stndent diplomati
oCCupMtl guesta estate el
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gliewses, Prodesti coltieatl in
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sorio. Concress capacitd di fvo
nire H rapporto con § mendo del
Svoro e contrastare fenomend di
rsione scolastica con aper-
mira dedla scnoda al comgrenso
riodell agro nocestne, C'é gnesto
od aloro ancors nel axione didee
nca dellistinno superiore “Do-
menic " di Nocern Inferiors
diretio ¢ dirgeone scolistica
Asens Maur
datl formid dalla Fond S
Agnell, 'indirizao albaghiero
ded Rea e 1 primso nel su0 setsore
per lodice dl occupazione def
sl raguzl rappoctato al nuoe-
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Preside, qual @ i segreto di

Iidatticu da porse ded nalel do-
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dartica lsbocatorisle
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sidecano lawvestine sull'educa-
plone, Vistrusone ¢ ka crescin
de propn Egh. E N'oaiativa
pramosss dalla scoola prima-
ria pucificata paritaria JJ.
Rousaean de Salerno bn cocado-
ne delie cingquanta candeise di
activich sul tervitorio,

di studio, denominata "Arnt, 3 -
Shameo st ugual”, & riseevacs
al futyn srudesti resadentd nel
tectvioria dei comnni di Soleee
no. Pootecagnano, Peliezzano
e Baroonlssd A detenminarne
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studio consente al bemellcari
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o Ab-
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