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Circolare n.161

Agli Alunni di tutte le classi quinte ed alle loro famiglie
Ai Docenti di tutte le classi QUINTE

Ai collaboratori del DS

Alle Funzioni Strumentale PCTO ed Orientamento

Ai Tutor PCTO delle classi quinte

Al DSGA

Al sito internet/Albo

Oggetto: Presentazione della scuola “ALMA”, Scuola Internazionale di Cucina Italiana.

La scuola ALMA riconosciuta come il pil autorevole centro di formazione professionale dedicato
all’ospitalita e alla ristorazione italiana a livello internazionale, ha un Protocollo di Intesa con il M.I.M. ed &
ente accreditato dalla Regione Emilia Romagna.

L'impegno della scuola, che ha lanciato il progetto “ Next Generation Chef”, & di formare professionisti
pensanti, padroni della tecnica ma anche della storia e della cultura della gastronomia del nostro paese e siano
portatori di una visione nei loro futuri luoghi di lavoro.

“ALMA” ha sede nel cuore della Food Valley italiana, a pochi chilometri da Parma, presso la splendida
reggia di Colorno, collabora con oltre 700 strutture, tra rinomati ristoranti e laboratori di pasticceria,
prestigiose realta dell’hotellerie, della ristorazione collettiva e del mondo vinicolo.

Offre ai propri allievi uno spazio didattico unico, e una piattaforma di job placement per un contatto
diretto e privilegiato con il mondo del lavoro.

Certi di poter offrire agli studenti un momento di orientamento di valore e uno stimolo a riflettere sulla

scelta formativa dopo la maturita, si comunica che, nell’ambito dell’attivita di Orientamento-PCTO in uscita,

sono stati organizzati per gli studenti delle classi Quinte i seguenti incontri:

Data Orario Sede
Martedi 29 aprile 2025 dalle ore 12:20 alle 14:00 Sede di Nocera Inferiore — via Napoli

Gli alunni della sede succursale di via Cicalesi raggiungeranno la sede centrale a partire dal suono della
campanella delle 12.10 accompagnati dai docenti in orario.
| Tutor PCTO di ciascuna classe avranno cura di annotare due ore di PCTO e invitare gli studenti ad

aggiornare il curriculum.

Si confida nella consueta e fattiva partecipazione.
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F.S. Prof.ssa Petrone Elena
Il Dirigente Scolastico
. %/m J/H laria QZ <%7(/(f

Documento informatico firmato digitalmente ai sensidel d.lgs. 82/2005 s.m.i. e
norme collegate, il quale sostituisce il documento cartaceo e la firma autografa

NocerA INFERIORE - Sede Centrale - Via Napoli, 37 - Tel. : 0815175999 Succursale - Via Cicalesi, 107-109 Tel.0815179627
PAGANI - Sede “Ten. M. Pittoni” - Via De Gasperi, 302 — 304 - Tel. 0815151982-Sede Odontotecnico - Via Zito, 2 Tel. 081916790

SAN VALENTINO TORIO - Sede Via I° Mezzana n®9/11 —Tel.0813208099 — email: SAISO7700L@ISTRUZIONE.IT — PEC: SAIS07700L@ISTRUZIONE.IT



mailto:SAIS07700L@ISTRUZIONE.IT
mailto:SAIS07700L@ISTRUZIONE.IT



		2025-04-23T19:32:42+0200
	ANNA MARIA D'ANGELO




